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Molkerei-Schlauch (BGVVL) mit Stahlspirale, 51 (2") x 64mm

3. Aligemeine Beschreibung

Die Molkerei-Schiduche entsprechen den beim jeweiligen Produkt angegebenen Zulassungen. Demit ist gewdhrleistet,
dass keine gesundheitsgefahrdenden Stoffe auf das Lebensmittel tbergehen. Um eine einwandfreie Funktion zu gewdhr-
leisten, Geruchs- und Geschmacksbeeinflussungen des geférderten Lebensmitiels zu vermeiden und die Lebensdauer
der Schléuche zu verléangern, sind folgende Punkte zu beachten.

4. Reinigung

Im Normalfall ist von den Schlduchen keine Geruchs- oder Geschmacksbeeintréichtigung des geférderten Lebensmittels
gegeben. Sollten neue Schliuche im Einzelfall einen Gummigeruch aufweisen, missen die Schiduche vor dem ersten
Gebrauch mit handelsiiblichen Reinigungs- und Desinfektionsmitteln zur Reinigung von Lebensmittelschiduchen behan-
delt und anschlieend grindlich mit klarem Wasser gespilt werden.

Die vom jeweiligen Hersteller genannten Konzentrations- und Temperaturangaben fiir die Anwendung mit Lebensmittel-
schléuchen sind unbedingt zu beachten.

Die folgenden Hachstwerte fir Reinigungsmittelkonzentrationen und Temperaturen darfen nicht Gberschritten werden:

¢ Sduren (z.B. Phosphoresdure, Salpeterséure, Schwefelséure

und handelibliche Reiniger mit diesen Inhaltsstoffen) 1-2% +25C°
¢ Llaugen (z.B. Natronlauge, Sodaldsung und

handelsibliche Reiniger mit diesen Inhaltsstoffen) 2% +80C*
¢ Desinfektionsmittel (z.B. Peressigsdure) 500 ppm +25C

5. Llagerung

Eine unsachgeméfe Lagerung kann die Lebensdauer der Schlduche negativ beeinflussen. Die Schiduche dirfen nicht
derart gestapelt werde, dass das Gewicht des Stapels die darunter liegenden Schlduche verformt. Nach Mbglichkeit die
Schléuche in den Originalverpackungen lagern.

Der Lagerraum sollte trocken, kihl, staubarm und beluftet sein. Eine Lagerung im Freien ist nicht zuléissig. Die
Schléuche sollten idealerweise zwischen —10°C und +15°C gelagert werden, wobei die obere Grenze bis auf +25°C
iberschritten werden darf. Darber liegende Temperaturen sind nur kurzfristig zuldssig, Die Schléuche sind gegen
Warmequellen abzuschirmen. Der Abstand zwischen Wérmequelle und Lagergut muss mindestens einen Meter betra-
gen. Das Lagern in feuchten Lagerréumen sollte vermieden werden. Die Schliduche sind vor direkter Sonnenbestrahlung
und vor starkem konstlichen Licht mit einem hohen ultravioletten Anteil zu schitzen.

6. SachgemdBer Umgang

UnsachgeméBe Behandlung der Molkereischlauche, wie Quetschen, ziehen des Schlauches tber scharfe Oberfléchen
oder ein Betrieb mit nicht zuléssigen Medien sind zu vermeiden. Die Schlduche dirfen weder geknickt noch Gberfahren
werden.
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Molkerei-Schlauch (BGVVL) mit Stahlspirale, 51 (2") x 64mm

Konformitat

Verordnung {EG) Nr. 1935/2004

insere Lebensmittelschlauche {lout unserem Kotalog) entsprechen bei bess mmunasgqemaliem Gebrauch (siehe enteprechende BIR

Zulassung! der Verardnu g EG 1935/2004 Vom Schlauchschellenmater:al der Lebensmittelschlguche Haut unserem f\(_ﬂ;;i(;-gl werden
kene Bestandieile aut das Lebensmitte! in Mengen abgegeben, die geeigne! sind, die menschliche Gesundheil 7u getanrden sowe eine
Beeintrochhg ] O@ Zusammensetz g der organ leplische cigensct aften des Lebensmitels herber 7y [Ghren.

e entsprechenden Zulassungskategonen nach dem BIR kannen tir jeden unserer Lebensmittelschlauche in unserem Katalog rochgale
sen werde IPrutzeugnisse sind aut Antr 1ge erha thet

Beziglich VO 10/2011 kénnen wir folgende Aussage treffen:

Lt Artikel 2 Absatz 2 ist die Verordnung emne Einzelmalinahme
Diese | i

Somut st aus unserer Sichi diese RL nicht aut unsere Lebensmittelsct Iduche onwenabar!

Richtlinie FDA-Title21, Part 170 to 199, ltem 177.2600 (f)
Unsere Lebensmittelschlauche entsprechen bei bestimmungsgemé&Ben Gebrauch der Richtlinie FDA-Title21, Part 170 to 199, Item
177.2600 (f). (Prifzeugnisse sind auf Anfrage erhaltlich).

Richtlinie DM 21/03/73
Unsere Lebensmittelschlauche entsprechen bei bestimmungsgemaBen Gebrauch der Richtlinie DM 21/03/73. (Prafzeugnisse sind auf

Anfrage erhaltlich).

EU-RL 93/11/EWG:

Die 93/11/EWG bezieht sich auf den Nitrosamingehalt von Flaschen und Beruhigungssougern aus Gummi, fir welche eine
Sonderkategorie in der BIR XXI eingelthrt wurde {siche Punkt 2.5). Unsere Lebensmitielschlduche sind nicht nach dieser Kategore
geprift oder zugelassen worden.

EU-Verordnung 2005/1895:
Bei der Herstellung unserer Lebensmittelschléuche (laut Katalog) werden keine Epoxyderivate laut EU-Verordnung 2005/1895 eingesetzt.

EU-RL 2004/1:
Ber der Herstellung unserer Lebensmittelschlauche {laut Katalog) werden keine Azodicarbonamide eingesetz!.

Richtlinie 78/142/EWG:
In den Innensteilen unserer Lebensmittelschlduche (laut Katelog), die dazu gedacht sind, mit Lebensmitteln in Berihrung zu kommen,
werden keine Vinylchlorid-Monimer enthaltende Materiolien eingesetz.

Sonstige nicht néher bezeichnete bzw. nicht gesetzliche EU-RL:

Diese konnen wir freilich nicht pauschal bestatigen, auf Anfrage kénnen wir hier jedoch gerne Konformitatsaussage Gber konkret
genannte Rl und Vorgaben machen.

LM3, LM4S/SF1500 (entsprechen BfR Kat 2 - Seelenmatenalbezeichnung P-3326 weill

Prufmethode nach BfR Abschnitt A XXI. Pruflebensmittel 3% Essigsaure

Globalmigration 93.7 mg/dm
Globalmigration {organischer Anteil} 18 0 mg/dm
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Hiermit wird durch den Inverkehrbringer, die Fa. Ernst Hausammann & Co. AG, fur die
katalogmassig gefuhrten Schlauche Typ

* GSM..BGVVL [Kennzeichnung: Parker GAMBRINUS BLUE 10)
* GSMSP..BGVVL (Kennzeichnung: Parker GAMBRINUS BLUE Sm 10)

erkldrt, dass diese bei bestimmungsgemdBen Gebrauch den folgenden Richtlinien und

Verordnungen entsprechen:

(EG) Nr. 1935/2004 sowie DM 21/03/73, Prifergebniss

CONDIZLONT DI PROVA

sanvlatons of foods A [} (
Dhastiited Aretic Arufl Eliae! [REERTHEY B3N 2oy
Wates 3, 1 BN 0%, N.IA Shitis
(viv) (il v} ooy Clap. |
i vl iy weaber I waaabe
Sedution sottion solutenn
Line and Temperature of conlact Mbows 2 haws 24 hows 24 hows D 22007490
il A0%( at 40°C  at 40"cC  at 40°C N.138

Aovew Clop, 1]

TESTS

Lotal imigealion magfkg 19,08 45,00 27,60 14,70 G 26/t < 4
M. 220 Ann. 111
Sec. 1
T hiuram arnd 1119/kg Mot fot Hot Not L1 21703473 <1
dithiocarbamate miqration tevealable  revealable  revealable  revealable ALY Sez 1

(<0,03)  (<0,03)  (<0,03) {<0,03)

Sinlators of foods, n 04 22707 jug .
e hiiiod altus o nyan
Reclifiod clive ol Annex Chap, 1
I contact 249 hours at 40°C O 220008
i 418
Anvws Chap, 1]

Total migration Ppm 16,61 DM 26019 -0
n./20
fruex I“
Seahon 14
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L ordenit of siu G
e Content of bead Yh
s Content of ahpholic aned

eycloaliphotic amines pepfcdin

o Conbent of acodanbiile aeonomer gty

g albon ey

Sioulator: Distilled waker
o Todal micgration i’
o Priniwy arylamines et
o Secandary Wealkyl aoglamines g/
o Farmaldebrgile pupdid
s Menllrosamines pfelen’
Shmulitor: Acetle acid 3% (m/v) in wator
o lotal migration mepcdim’
o Primary arylamines T
o bovonelay Nealloyl anylannges, el
s Nenitrosarines nofdm?
Iy Lo

Sinmlaton; Elhanol 10% (v/v) in water
o total mingation megfthn’

o Pronnary arglorines peafl
s Lecondory Noalkyl arplamines gl
o Amlios ey, anfuln?

Value Requirements
1,0 *
< 0,001 Xk
Mot dotectalle (<0,02) <5
Not delectabie (<0, 1) 1
compbane U ol the sallvin [l valh
Hhe Shollalow s Tan T T T [
(Cotegony 2)
3,28 20
' v A0
Mot detectable 5 1
Mol detectalile <3
< 0,0 < 1
e < 100
11 < M
Mol detedtable e ]
< (00 i
iy von Lo the sulid h 1=wi il
TSR '4 ho "
{Calepin ’)
4,65 <A
9 20
Maal ¢detens Lahite . 1
< (0,0 < |

MRS The food covmlators ot bhe el of the conlacl are codeurless, adomrlass and Lasteles:,
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FDA CFR 21 § 177.2600, Prifergebnisse:

AR F kMt A Tikhe 21
ot D40 L [0
santillen] water at reflug wmperatee e 17726004
{v)
Fotab eocrae Lable maties donmeg e st mgfn® 01,140 max 20
7 s af v ocion
Fotal cocteae Lables mation dharing e mgfing? 1,31 IHEE|

steescmeg 2 howes ol oxdraclions

FATEY QO Fia-ile 21
Parls 1/0 10 159
pebiewane gt el temperotuie Ham 1:7-9’5’-"'
)
totab extractable matter tharing the fst mo/in: 0,18 ( max 1449
Z hesaes of cxlye Rion
fotal extractable aeatter diring the madn e 4,00 max 1

stcceeding 2 hours of exlia tios

Diese Erkldrung basiert auf den aktuellen Informationen unseres Herstellers und entbindet den
Verarbeiter der Produkte aus o.g. Qualitdt nicht, ggf. eine Zulassung fir die vorgesehene
Anwendung bei der relevanten Institution zu beantragen. Anderungen der Produktspezifikationen
sind vorbehalten.

Zirich, 12.07.2019

O
Co. AG.
tistr. 19

i.A. Pjeter Mihilli
Abteilung Qualitatssichérung
Ernst Hausammann & Co. AG

AM

www.hausammann.com ﬁ

(T
= Z| KOMPONENTEN

«schnell und einfach bestellen - immer gut informiert» e AW/ propukTION
FEr\“ SYSTEME

Ernst Hausammann & Co. AG, Rautistrasse 19, Postfach, CH-8010 Zurich, Gratis Tel. 0800 815 844 / info@hausammann.com




